Weinempfehlung

Aperitif:
Birnenschaumwein
Sektkellerei Karl Infahr, Wien
Glas1dl € 6,90

Good Life Bitter
(Enzian, Hibiskus, Kamille, Anisstern, Zitrus,
Oleo Saccharum, Sodawassear)
€ 6,50

Weillwein:

2021 Vermentino IGT
Weingut Monteverro,
Capalbio, Toskana
0,751 € 50,00

Rotwein:

2019 St. Laurent Ried Alte Reben
Weingut Glatzer,
Gottlesbrunn, Carnuntum
0,75 | € 48,00

Zum Abschluss:
Leoganger Quitte 2017
Edelbrennerei Tribuser, Leogang
2cl€6,00

Cocktail
des Tages

Rieder-Bramble
Gin, Minze,
Lavendelsirup,
Limettensaft, Soda,
Brombeeren-Pluree

€£15,90

Bier
des lages

KIESBYE - Waldbier Ausseer Mischwald

Kreativbier mit Tannenwipferl & Vogelbeeren,

leicht harzig mit Wildbirnen Nuancen

0331€6,90

Alternativ-Cerichte - Statt der Hauptspeise:

Tafelspitz
(Black Angus vom Stechaubauer)
Wirsing-Krenkoch,
Mini Kartoffel (Stechaubauer)
& Schnittlauch

oder

Gegrillte Leoganger Bachforelle
(Fischzucht Grundner Anton, Leogang)
Kartoffel Fenche! Kraut & fermentierter Spargel

Wir weisen Sie darauf hin, dass unser Menu
alle Allergene enthalten kann.
Informationen erhalten Sie beim Servicepersonal.

Leogang, 13. Marz 2024

Good Life Apero

Weizensauerteig Focaccia
mit Grammeln (Duroc vom Schattbachbauer)
! (Sauerteig Gerda & 00 Mehl Wieshofermuhle)
Krauter Tapenade

{ Garam Masala Chioggia Salat

| (gelbe Chioggia, Stechaubauer)

Winter Salate, Miso Mandel Dressing
& spicy Mandeln

CRGRIGAMR

Steinberg Hirsch Kraftsuppe
(Steinberg Jagd, Paulinger Hofladen, St. Martin, Lofer)
Hirschhaxen Strudel, Apfel & Lauch

oder
Wachtel-Eij

(Wachtelei vom Trenkerbauer, Eder Thomas)
Zwiebel Miso, Pilz Beuschel & Liebstockel

GRGRORM

Hausgemachte Blunzn
(Schwabisch-Hallisches Weideschwein,
Schattbachbauer)
Erdapfel-Topfen (Ziefergut),

Kren & fermentierter Radi {Stechaubauer)

oder
VEGI Blunzn
(Rohne vom Stechaubauer & weil3e Bohne)
Erdapfel-Topfen (Ziefergut),
Kren & fermentierter Radi (Stechaubauer)

RCAGRCGR

Black Angus vom Stechaubauer
eingelegte Pfefferoni,
SuRkartoffel & Grunkohl

oder
Konfierter Wels
(Blun Aquaponik, Wien)
fermentierter Rotkrautsaft, Ofen Sellerie
schwarze Linsen & Grammeln

oder
Barlauch Nidei
B Paprikaragout
& Osterreichischer Feta (Abrahamhof)

»Von Bienchen & Blimchen ;)"
(Bienenwachs & Pollen von Imkerei Brand| Alfred)
Bienenwachs-Eis, Gazpacho aus
Leoganger Molke (Ziefergut), Gel aus
Amalfi Zitronen & Schokolade mit Bienenbrot (Pollen)

-

oder

Auswahl gereifter Qualitatskasesorten
aus Osterreich vom Buffet
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