Good Life Gala MenU

96h Sauerteig Rote Beete Miso Brot
(Roggen & Dinkel vom Ziefergut),
Leoganger Ricotta (Sinnlehenalm) & Disteldl

&

Rehydrierte Rohne (Stechaubauer)
& Steinberg Hanf
Leoganger Brosel Kaas (Ziefergut)
& Schwarzapfel

(RERERCR

Kurz gerducherter Schwarzleo Saibling
(Fischzucht Hermann Hasenauer)
weif3e Karotte (Stechaubauer),
Kefirmilch {(Vollmilch Ziefergut)
& fermentierter Kren

REIGRR

“LandEl”
(Schrederbauer)
Wildmasthendlleber Hollandaise,
knuspriges Hendl-Haut MUsli & Grunkohl

REIGRR

Lackierter Lammbauch
Wurzelgemuse
& fermentiertes Gemuse

CRCRACAGR

Angus Rind
(Stechaubauer)
Dinkelrisotto & SteckrUbe Portulak

REAGRR

Saalfeldener Ribisel, Pastinake
(Stechaubauer)
rote BrennnesselbllUte & Mohn Miso

oder

Auswahl gereifter Qualitdtskdsesorten
aus Osterreich vom Buffet

VGood Life Gala Menu

96h Sauerteig Rote Beete Miso Brot
(Roggen & Dinkel vom Ziefergut),

Leoganger Ricotta (Sinnlehenalm) & Disteldl

&

Rehydrierte Rohne (Stechaubauer)
& Steinberg Hanf
Leoganger Brosel Kaas (Ziefergut)
& Schwarzapfel

REICRCR

Die weile Karotte
(Stechaubauer)
Kefirmilch (Vollmilch Ziefergut)
& fermentierter Kren

GRORGAR

“LandEIl"
(Schrederbauer)
Obertrumer Shiitake, Hollandaise
& Grunkonhl

RORCGIACGR

Schwarzwurzelravioli
fermentiertes Spargelragout
& Schnittlauch

CROACAR

Dinkelrisotto
(Ziefergut),
SteckrUbe Portulak
& Krautersalat

RRERR

Saalfeldener Ribisel, Pastinake
(Stechaubauer)
rote BrennnesselblUte & Mohn Miso

oder

Auswahl gereifter Qualititskasesorten
aus Osterreich vom Buffet

SLOWFOOD ™

THE EPIC:

LEOGANG

-




