Weinempfehlung

Aperitif:

Good Life Vermouth
(Kola-Kraut, Gewlrze, Vodka, Graner
Veltliner (Weingut Muller))
mit Indian Tonic
011€ 750

100% Genuss und 0%.:
Loigomer Lion
(Hanf Oxymel, Soda)
€ 590

WeiBwein:

2022 Gruner Veltliner Ried Kaiserberg
Weingut Domane Wachau,
Durnstein, Wachau DAC
0,75 | € 42,00

Rotwein:

2020 Malbec Reserva
Weingut Altos las Hormigas,
Mendoza, Argentinien
0,751 € 58,00

Zum Abschiuss:
Wiesensaft %o
Botanist Gin, Grinzeug,
Zitrone, Propolis, crushed Ice
£ 13,00

Cocktail

Jameson Sour Twist

Jameson Whiskey
- Leoganger Quittenbrand

“\- Karamellsirup — Zitronensaft / -

- Kaffee-Essenz

€ 13,90

--------

Bier

des Tages

Pinzgau Brdu Pale Ale: Craftbier

Dieses Bier bildet im obergarigen
Biersegment ein geschmackliches
Pendant zum Pils. Die schone
Crundbitterne in Verbindung mit
fruchtigem Hopfenaroma (Summit und
Cascade) verleiht diesem kraftig
bernsteinschimmearnden Bier seinen
Ceschmack.

0331€ 490

Alternativ-Gerichte

Statt der Hauptspeise:

Tafelspitz
(Black Angus vomn Stechaubauer)
Wirsing-Krenkoch,
Mini Kartoffel (Stechaubauer)
& Schnittlauch

Gegrillte Leoganger Bachforelle
(Fischzucht Grundner Anton, Leogang)
Kartoffel Fenchel Kraut & fermentierter Spargel

Wir weisen Sie darauf hin, dass unser Meni
alie Allergene enthalten kann.
Informationen erhalten Sie beim Servicepersonal.

| eogang, 16. Marz 2024

Good Life Apero

Rostzwiebel Sauerteig Brot
(Sauerteig Manfred, Dinkelvollkornmehl

& Weizenrpehl (Wieshofermuhle) SLOWFOOD
Barlauchbutter | EOGANG

“A Mitanond”
Romanasalat, Duroc Weideschwein Bolognese
(Schattbachbauer), Zwiebel sUR sauer Dressing,:
Good Life Sriracha & Roéstzwiebel
oder
“A Mitanond”
Romanasalat, Sellerie-Rollgerst '| Bolognese
(Stechaubauer), Zwiebel sUf3 sauer Dressing,
Good Life Sriracha & Rostzwiebel ‘

CROIGICR
Schwarzbachforelle ,kurz gerauchert"
(Fischzucht Anton Grundner)
fermentierter Marchfelder Spargel,
Buchweizen, Buttermilch & Lauch
oder

VLeoganger Mozzarella“
(handgedreht vom Ziefergut)
fermentierter Marchfelder Spargel,
Buchweizen & Lauch
CRGIGRTR
Knusprige Lammkrapfen
(Vorderrainerbauer)

Mandel Miso & Stechaubauer Letscho
oder
Hokkaidoklrbis Raviolo
(Stechaubauer)

Mandel Miso, Kurkuma & Koriander
CRORAGRCOR
Duroc Schwein
(Duroc vom Schattbachbater)
Buchweizen Schupfnudeln, Salzzwetschke,
Spitzkraut & Ofensellerie
oder
Osterreichische Bauernente
(Fam. HUtter, Straden)
fermentiertes Rotkraut,
Kartoffelknodel & Petersilienwurzel
oder
Das Rote Gold aus Leogang
(Safran vom Ottingbauer)
Risotto, Topinambur & Baby Spinat

GRORCRGR
Leoganger Quitte,
(Markus GrieBner) Zimtblatt, o _
Karamellisiertes Vollmilcheis & Mandel Miso ' I J 1 N
oder - 2 AN i
& g o

Auswahl gereifter Qualitatsk3sesorten
aus Osterreich vom Buffet




